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“SE TI SEVBRA DI
AVERLA GIA VISTA,
PROBABILMENTE E
ARRIVATA DOPO.”

SEGUICI

INSTAGRAM: @pvesuvio
FACEBOOK: Pizzeria Vesuvio
WEB: pizzeriavesuviomodena.it

DAL 1973, UNA STORIA
DI PASSIONE E SAPORI

Negli anni ’70, la famiglia Pipolo ha portato un pezzo
di Napoli nel cuore di Modena, introducendo un nuovo modo
di vivere la pizza.

Vesuvio € stata la prima pizzeria in citta a proporre la pizza
al metro, conquistando subito il pubblico modenese

con un’idea semplice ma rivoluzionaria: condividere

il gusto, fetta dopo fetta.

Oggi, dopo quasi cinquant’anni, il nostro impegno continua,
intrecciando le radici partenopee con i sapori autentici
dell’Emilia. Ogni impasto racconta la nostra storia,

ogni ingrediente celebra il territorio che ci ha accolto.

Un legame sincero tra radici e innovazione, che ci ha permesso
di ricevere prestigiosi riconoscimenti come i 2 spicchi
Gambero Rosso e la presenza costante nella classifica

50 Top Pizze dal 2020 al 2024

Ora tocca a te:

sfoglia il menu, lasciati ispirare e vivi la nostra idea di pizza!



Nella campagna di Solarolo sorge I'azienda agricola

del Birrificio La Mata. Qui ogni fase della produzione viene
gestita internamente, dalla coltivazione delle materie prime
fino alla trasformazione finale.

Una filiera corta e artigianale che garantisce qualita,
tracciabilita e un forte legame con il territorio romagnolo.

Lova - Belgian Strong Ale (7.8%)

In assoluto la piu intrigante e apprezzata birra Belga.

Una Ale ad alta gradazione alcolica, aromi e palato complessi con una
caratteristica delicata data dai luppoli aromatici, piena di fruttato nel sapore
e nel profumo, pu0 arrivare ad avere un carattere vinoso.

Viene tradizionalmente aggiunto zucchero candito per avere una densita
iniziale piu alta.

Amarty - Pale Ale (4,0%)

Birra a basso contenuto alcolico, dal colore giallo paglierino,

sapore delicato e tendenzialmente maltato, con note erbacee date

da un bouquet di luppoli americani ed in questa versione da una leggera
infusione di camomilla. Molto facile alla bevuta, dissetante e rinfrescante
grazie ad una leggera nota acidula. Stile di birra oggi prevalentemente
diffuso nei microbirrifici degli Stati Uniti.

Mora - Red Ale (6,0%)

Stile di birra tipicamente Inglese, originariamente veniva servita nei pub
alla spina con sistemi a pompa manuale o per gravita a temperatura di
cantina. Caratterizzata da una prevalenza di malto e da sentori
caramellati e tostati. Il luppolo & ben bilanciato e puo dare toni di amaro,
ma la prevalenza e sempre del malto.

E’ tipico il sentore fruttato dovuto agli esteri.
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150 €

150 €

Bheé - Blanche (4,0%)

Le birre Blanche sono caratterizzate dall’utilizzo di frumento e
provengono dalla tradizione brassicola del Belgio. Leggere e molto
dissetanti hanno solitamente un colore molto chiaro e spesso
leggermente torbido. L'utilizzo di spezie le rende particolarmente
beverine e rinfrescanti. La nostra versione oltre al classico coriandolo
e scorza d’arancia prevede anche lo zenzero fresco.

150 €

Myale - Indian Pale Ale (6,2%)

Ai tempi delle colonie in India gli Inglesi ebbero la necessita di inviare
birra ai coloni, cosi resero piu forte e piu luppolata la loro birra Pale Ale

in modo da poter meglio sopportare il lungo viaggio nelle stive delle navi.
Oggi tipologia di birra molto diffusa negli Stati Uniti dove vengono utilizzati
luppoli dalla grande aromaticita agrumata e da forti proprieta amaricanti.

150 €

Vesuvio - Blond Ale (5,0%) Nt 750 €

La piu classica Ale di stile Belga, ha un leggero palato maltato, sentori
di frutta ed un profumo di luppoli nobili. Gusto bilanciato con un amaro
medio-leggero, anche se I’accento tende al malto. Versioni piu luppolate
derivano da una forte ripresa di questo stile da parte degli Stati Uniti.
Date le sue caratteristiche € la birra piu facile e classica da bere.

BIRRA BIONDR
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Crocche

Fritti tipici napoletani fatti a mano con patate fresche.

Montanara Classica

Pizza fritta, Pomodoro 100% Italiano, Parmigiano Reggiano DOP Caseificio
Quattro Madonne grattugiato, basilico.

Montanara Farcita

Pizza fritta ricotta, salame Napoli oppure prosciutto Crudo di Parma
e stracciatella Az. Tamburro.

Parmigiana di Melanzane

Servita con focaccia.

Bufala

Mozzarella di bufala Campana Caseificio Beneduce (NA) 250g,
servita con focaccia.

Piatto Mediterraneo

Prosciutto crudo di Parma, mozzarella di bufala Campana
Caseificio Beneduce (NA), carciofi grigliati & focaccia.

Patatine Fritte

250€

300 €

3.50€

10.00 €

8.50 €

13.00 €

500 €



* Non si accettano modifiche alle pizze.

Provala e Pepe

Provola affumicata Caseificio Beneduce (NA), rucola saltata in padella,
pepe Szechuan.

Regno delle due Sicilie

Mozzarella di Bufala Campana Caseificio Beneduce (NA), melanzane fritte,
ricotta, scorza di limone e basilico tritato.

A Tale e Quale

Crema di friarielli Az. Agr. Sapure (SA), salsiccia napoletana,
provola Caseificio Beneduce (NA).

Pizzica

Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), mostarda di pera artigianale,
provolone a fette, pancetta coppata a crudo, basilico.

/uccosa

Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), crema di zucca mantovana,
salsiccia, polvere di caffé miscela 100% arabica, nocciole tostate.

O’ Calascione

Calzone con scarola, provola Caseificio Beneduce (NA),
acciughe, olive leccino, Parmigiano Reggiano DOP
Caseificio Quattro Madonne grattugiato.

Diego

Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), pomodorini gialli del Vesuvio, burrata,
menta essiccata, liquirizia in polvere.

1200 €

13.00 €

1200 €

13.00 €

11.00 €

13.00 €

13.00 €



* Non si accettano modifiche alle pizze.

Nicola

Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), lardo stagionato alle erbe, ‘nduja.

Cetara

Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), ricotta, cipolla caramellata,
alici di Cetara a crudo, basilico.

Mergellina

Pomodoro 100% lItaliano, bocconcini di bufala Campana Caseificio

Beneduce (NA) a crudo, pomodori semidry Az. Demetra, basilico, olio EVO.

Toledo

Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), cacio campano affumicato,
peperoni fritti, pepe, basilico.

A Signora Mari

Mozzarella di bufala Campana Caseificio Beneduce (NA), friarielli Az. Agr.
Sapure (freschi in stagione), cipolla, alici di Cetara a crudo.

Spaccanapoli

Provola Caseificio Beneduce (NA), crocche con patata fresca,
salame Napoli a cubetti.

Emilia
Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), guanciale stagionato,
caciotta misto pecora, glassa di aceto balsamico di Modena IGP.

11.50 €

1200 €

1200 €

1200 €

1400 €

12.00 €

13.00 €



* Non si accettano modifiche alle pizze.

Margherita 750 €

Pomodoro 100% Italiano, olio EVO, fior di latte Caseificio Beneduce (NA),
basilico.

Rossa Tipo Metro 750 €

Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), olio EVO,
polpa di pomodoro Campano (SA), Parmigiano Reggiano DOP Caseificio
Quattro Madonne grattugiato, basilico.

Bianca Tipo Metro 3.50 €

Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), pancetta, Parmigiano Reggiano
DOP Caseificio Quattro Madonne grattugiato.

Mignon 3.00 €

Meta bianca tipo metro e meta rossa tipo metro.

Verdure Fritte 9.00€

Pomodoro 100% ltaliano, fior di latte Caseificio Beneduce (NA),
peperoni, melanzane a funghetto, basilico.

Vesuviana 9.00€

Provola Caseificio Beneduce (NA), zucchine fritte, basilico.

Chiaia 10.00 €

Provola Caseificio Beneduce (NA), pomodorini,
melanzane a funghetto, basilico.

Vesuvio 900 €

Meta calzone farcito - meta pizza con pomodoro 100% ltaliano,
fior di latte Caseificio Beneduce (NA), peperoni fritti.




* Non si accettano modifiche alle pizze.

Sorrentina 10.00 €

Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), salsiccia,
friarielli Az. Agr. Sapure (freschi in stagione).

Alice 10.00 €

Calzone ripieno con fior di latte Caseificio Beneduce (NA),
crudo di Parma, gorgonzola, pepe, Parmigiano Reggiano DOP
Caseificio Quattro Madonne grattugiato.

Toto 12.00 €

Mozzarella di bufala Campana Caseificio Beneduce (NA),
pomodorini, acciughe, olive, basilico, origano.

Rettifilo 13.00 €

Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), provola Caseificio Beneduce (NA),
pomodorino giallo del Vesuvio, basilico, olio EVO.

Posillipo 12.50 €

Focaccia con mozzarella di bufala Campana Caseificio
Beneduce (NA) fuori forno, pomodorini, basilico, olio EVO.

Burratina 14.00 €

Pomodoro 100% ltaliano, basilico, burrata di Andria IGP,
acciughe del Cantabrico Az. Demetra.

Cantabrico 15.00 €

Marinara con mozzarella di bufala Campana Caseificio Beneduce (NA)
fuori forno, basilico, acciughe del Cantabrico Az. Demetra.

Arturo 11.00 €

Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), aglio, carciofo alla griglia,
pancetta affumicata, pesto di prezzemolo.




SUPPLEMENTI

Bufala Campana Caseificio Beneduce (NA) -

Bufala Campana Caseificio Beneduce (NA) fuori forno \
Fior di latte Caseificio Beneduce (NA) .
Scaglie di Parmigiano Reggiano DOP Caseificio Quattro Madonne
Crudo di Parma (PA) 2.50€
Burrata di Andria IGP 4.00€

Le pizze piccole non subiranno variazioni di prezzo.
Non si accettano modifiche alle pizze.



Bianca e Rossa 1750 €

1/2 Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), pancetta,

Parmigiano Reggiano DOP Caseificio Quattro Madonne grattugiato;

1/2 Fior di latte Caseificio Beneduce (NA), polpa di pomodoro Campano (SA),
Parmigiano Reggiano DOP Caseificio Quattro Madonne grattugiato.

Tricolore 2000 €

1/3 Bianca, 1/3 Rossa, 1/3 Verde.

Farcita a meta 2200 €

1/2 Bianca o Rossa, 1/2 Farcita a piacere.

Farcita 2700 €

Farcita a piacere.

Menu Kids (fino a 10 anni) 9.00 €

Pizza kids classica / Pasta al sugo /
Woiirstel alla piastra con patatine + Acqua / The freddo / Coca-Cola
+ piccolo dessert.



Acqua 3.00 €

Acqua Panna Naturale 75 cl
Acqua San Pellegrino Frizzante 75 cl

Bibite 350€
33 cl

Coca-Cola 450 €
Alla spina 40 cl

Spritz 0.00 €
Birre alla Spina 0.00 €

Paulaner Lager - 40 cl
Paulaner Weiss - 40 cl
Paulaner Marzen - 40 cl

Birra Analcolica 500€

Warsteiner analcolica in bottiglia - 33 cl



Manent 20.00 €

Terre Stregate | Aglianico DOP - Rosso

Pinot noir 20.00 €
Jacques Bourguignon - Rosso

Svelato 20.00 €
Terre Stregate | Falanghina - Bianco

Pinot Grigio 18.00 €
Ca’ Vegar | Garda DOP - Bianco

Lepido 17.00 €
Borgo Dei Contrari | Pignoletto - Bianco

Falanghina Del Sannio 11.00 €
Cantina La Guardiense (0.37L) - Bianco

Etichetta Bianca 18.00 €
Zucchi | Lambrusco di Sorbara DOC

Millesimato Extra Dry 2200 €
La Farra | Valdobbiadena Prosecco Superiore DOCG - Bolla

1958 Blanc De Noir Brut 18.00 €

Gualtieri | Lambrusco vinificato in bianco

Calice (10 cl) 500€



ALLA FINE...

Cafletteria

Caffé / Orzo 200€
Caffé Corretto 300€
Sorbetto 400 €
Amari 400 €
Distillati

Whisky Lagavulin 16 anni 10.00 €
Rum Nation Panama 10 anni 700 €
Limoncello Artigianale 450 €
Jefferson 550 €
Grappe

Poli Moscato Morbida 500 €
Poli Sarpa Oro 500€
Poli Sarpa Secca 500€

Coperto 2.50€






Buon appetito



